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Stromungsiiberwachung
Eintauchsensor ohne integrierte Auswerteelektronik
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Typenbezeichnung
Ident-Nr.

FCS-50A4-NA/D014
6872009

Einbaubedingungen
Arbeitsbereich Wasser
Arbeitsbereich Ol
Bereitschaftszeit
Einschaltzeit
Ausschaltzeit

Eintauchsensor
1...150 cm/s
3...300 cm/s
typ. 8s(2...15s)
typ.2s(1...15's)
typ.2s(1...15s)

Temperatursprung-Reaktionszeit max. 12's

Temperaturgradient < 250 K/min

Medientemperatur 10...+120 °C
Umgebungstemperatur -20...+80 °C

Schutzart P68

Bauform Eintauch

Gehausewerkstoff Edelstahl, V4A (1.4404)
Sensormaterial Edelstahl, V4A (1.4404), R,.0.8 ym

max. Anziehdrehmoment Gehausemutter

Elektrischer Anschluss
Leitungslange
Kabelquerschnitt
Druckfestigkeit
Prozessanschluss

30 Nm
FEP-Kabel

2 m

4x 0.25 mm’
10 bar
Tri-Clamp 1 %"

TUURCK

Your Global Automation Partner

= Sensor fiir flissige Medien

= Kalorimetrische Funktionsweise

= Abgleich via Auswertegerat

= Anzeige via LED-Kette am Auswertege-
rat

= Sensor aus A4 (1.4404)

= Mech. Anschluss: Tri-Clamp

= 3A-Zertifikat

= Temperaturbereich: +10...+120 °C

= Kabelgerat

m 4-Drahtanschluss an ein Auswertegerat

Anschlussbild
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Funktionsprinzip

Die Funktion der Eintauch-Stréomungssen-
soren basiert auf dem thermodynamischen
Prinzip. Der Messfuhler wird um einige °C ge-
genuber dem Strémungsmedium aufgeheizt.
FlieRt das Medium an dem Fuhler vorbei, so
wird die in dem Fuhler erzeugte Warme abge-
fuhrt. Die sich einstellende Temperatur wird
gemessen und mit der Medientemperatur ver-
glichen. Aus der gewonnenen Temperaturdif-
ferenz kann fir jedes Medium der Strémungs-
zustand abgeleitet werden. Somit Gberwachen
TURCK Strémungssensoren zuverlassig und
verschleissfrei die Stromung von flissigen
oder gasformigen Medien.
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